™ Menu du 06.05 au 10 Mai 2024
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Nous avons une obligation gouvernementale de composer

un menu végétal par semaine.
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Fruit ou Compote
Nos menus risquent de contenir un ou plusieurs des allergénes suivants :
arachide, céleri, céréales contenant du gluten, crustacés, fruits a coque, lait
de vache, lupin, mollusques, moutarde, ceufs, poissons, sésame, soja, sul-
fites.
Pour plus d'informations, n'hésitez pas a prendre contact aupres de nos
services.



ALLERGENES

GILBIN TRAITEUR
lait |Fruits |Céleri Mou- |Pois- |Ara-
Plats ou Produits contenant des allergénes 2 tarde SRS

Coqu s
es

Aiguillette poulet a la provencale X

Crudité X

Fruit

Fromage X

Jardiniere X X

Riz X

Salade composée X X

Sauté de porc X X

Yaourt X

Cé-
réales

Glu-
ten

Crus- |Eufs

tacés

X

Lait et produits a base de lait (y compris de lactose) sauf Lactosérum et Lactitol

Céleri et produits a base
de céleri

Poissons et produits a
base de poissons

Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, cajou, pécan, macadamia, du Brésil, du Queen-

sland, pistaches)

Moutarde et produit a
base de moutarde

Arachides et produits a
base d'arachide

Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches
hybridées) et produits a base de ces céréales

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 mg/I (exprimés

en SO2)

Notre laboratoire utilise les allergénes indi-
qué ci-dessus des traces peuvent étre pos-
sible

Crustacés et produits a
base de crustacés

CEufs et produits a base
d'ceufs




